Искусство употребления самбуки

В ассортимент ресторанов и баров вошло много разных напитков, ранее нам неизвестных, среди них лидирующую позицию занимает самбука, ликер из солнечной Италии. Сладковатый, но не приторный, с легким ароматом аниса он покорил уже не одного гурмана, тем более, что купить самбуку в наше время не представляет сложности. Но как нужно пить самбуку знает далеко не каждый!

В чистом виде самбука хороша в охлажденном состоянии. Благодаря своему насыщенному вкусу она скрасит как начало трапезы (аперитив), так и ее завершение (диджестив). Безупречные анисовые нотки напитка прекрасно дополняет лед и кусочек лимона. Или огненным способом, когда ликер поджигается, тушится и выпивается. Классическими способами  употребления  считается «Исправленный кофе» и «Самбука с мухами». В первый напиток  вместо сахара добавляют небольшое количество самбуки, которая  доливается к кофе (преимущественно к еспрессо). Второй напиток готовят так: сначала бросают три кофейных зерна, которые символизируют здоровье, счастье и богатство, поджигают напиток и переливают во второй стакан, а затем первый переворачивают, прикрывая салфеткой, дабы сохранить дурманящие пары напитка. После выпивки подогретой самбуки следует вдохнуть пары из первого стакана, также можно разгрызть зерна кофе которые смягчают сладость, и подчеркивает анисовые нотки напитка.

Церемонию питья самбуки можно дополнить с помощью двух бокалов. Снифтер (коньячный бокал) наполняется ликером, он растекается по стенкам, поджигается и прокручивается на бокале олдфешенд (широкий невысокий сосуд, используемый для виски), в который напиток выливается, и накрывается пустым первым. Вследствие чего, огонь гасится, в снифтере остаются пары, которые при вдыхании через соломинку дополнят тонкий вкус самбуки.

Сколько стоит самбука знает каждый ценитель эксклюзивного алкоголя. В нашем интернет-магазине на ликер самбука цена очень заманчивая.
